
Oferta dla grup powyżej 10 osób; Cena menu bez przekąsek/zimnej płyty: 100 zł/osoba  
Zimna płyta: 35 zł/osoba 

                                                            

                             Menu Wigilijne 

 
 
Przystawka /Jedna pozycja do wyboru/: 

§ Wigilijny barszcz z uszkami 

§ Zupa krem z leśnych grzybów 

§ Carpaccio z pieczonego buraka oraz kozim serem i orzechami 

§ Śledź na grzance z karmelizowaną cebulą oraz piklowanym ogórkiem 

 

Dania główne /Jedna pozycja do wyboru/: 

Jedna pozycja do wyboru 

§ Filet z karpia w ziołowej panierce podany z gratinem ziemniaczanym oraz bukietem sałat z 

dressingiem cytrusowym 

§ Polędwiczki wieprzowe w sosie borowikowym, gnocchi i karmelizowanymi buraczkami 

§ Udko z kaczki z konfitura z żurawiny, kopytkami i czerwoną kapustą 

§ Łosoś w sosie winnym, szpinak duszony oraz arancini szafranowe. 

 

Deser /Jedna pozycja do wyboru/: 

§ Sernik z nutą pomarańczy oraz lodami waniliowymi 

§ Jabłko pod kruszonką z cynamonem 

§ Sorbet malinowy z winem musującym 

 

Przekąski/zimna płyta: 

Deska regionalnych serów i wędlin 

Śledź w różnych odsłonach 

Sałatka z tortellini szpinakowym i serem   

Pierogi z kapustą i grzybami 

 

W cenie menu: 

Kawa lub herbata  

Napoje niegazowane (woda, soki) nielimitowane 

 

 


